
和牛
ｗagyu和牛上等横膈膜

和牛横膈膜

黑毛牛横膈膜

Popular Menu
◆牛舌

◆横膈膜

葱花薄切牛舌

四种牛舌拼盘

上等横膈膜

◆壺付け

壶腌横膈膜 壶腌中助条

壶腌横膈膜　　

壶腌中助条

特选后切牛舌

四种牛舌拼盘

薄切牛舌

特选后切牛舌

葱花薄切牛舌

三种牛舌拼盘

full　　　
half

￥3,000
￥1,600

・・・

・・・

￥1,800
￥900

full　　　
half

・・・

・・・

￥2,000・・・・・・・・・

　　　　￥1,300・・・・・・・・・

　　　￥1,800・・・・・・・・・

full　　　
half

￥2,300　　　　　
￥1,150

・・・

・・・

￥1,850　　　　　
￥930

full　　　
half

・・・

・・・

￥1,000
　￥500

full　　　
half

・・・

・・・

￥1,650

￥1,300　

・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・



神户牛是日本最大的和牛品种之一，饲养和加工的过程都有极其严格的
操作规范和管理标准。在”但马牛”种类之中，只有达到一定品质标准的
才被称为“神户牛”，只能在指定的注册店铺出售。欢迎品尝最高品质的
神户牛烧肉。

正品保证「神户牛」铜像

三种神戸牛肉部位拼盘

神戸牛里脊肉 神戸牛牛排肉

◆単品

牛肉的调料请从【调料酱】或【盐酱】中选择。

KOBE BEEF
－ Japanese Wagyu －

高品质神户和牛！高品质神户和牛！高品质神户和牛！高品质神户和牛！

￥15,000・・・・

￥10,000・・・・・ ￥5,000・・・・・



Puremiamu Menu

夏多布里昂

◆菲力

夏多布里昂

◆Puremiamu Menu

一次享受所有美味的豪华套餐一次享受所有美味的豪华套餐

・・特撰特撰 上撰上撰 赤身赤身・・

上等菲力
　　　　　　　　

￥6,800・・・・・・・・

￥7,8002~3人份　　　
1~2人份 ￥4,000

今天的六种上等牛肉部位套餐

・・・・

・・・・

特选寿喜烧　　　　　 ￥3,000

（150g）

为防止秘制葱盐酱汁滴落，请用烧肉食材将葱盐酱汁
严密包裹后烧烤烹饪，为您提供绝佳的美食体验。

牛肉的调料请从【调料酱】或【盐酱】中选择。

￥7,8002~3人份　　　・・・・

￥5,800・・・・・・・・・・（150g）

・・・・・・・・・・・

特选寿喜烧　



特特撰撰

上上撰撰

依据特色分类的套餐

赤赤身身

Assorted Japanese Beef

味美量又足，让您吃好又吃饱
Family Set（530g/3~4人份） ￥4,950・・・・

赤身牛肉部位套餐
￥5,600

 ￥2,900
2~3人份　　　
1~2人份

・・・・

・・・・

2~3人份　　　
1~2人份

三种上等牛肉部位套餐
￥5,600

 ￥2,900
・・・・

・・・・

三种特选牛肉部位套餐

￥10,400
 ￥5,300

2~3人份　　　
1~2人份

・・・・

・・・・

牛肉的调料请从【调料酱】或【盐酱】中选择。

（中助条・牛排肉・里肌肉・猪頸肉・香肠）



Japanese Beef

上等五花肉

上等牛排肉

上等赤身肉

牛排肉

特选里脊肉

◆特选牛肉部位

特选里脊肉特选牛五花肉

◆上等牛肉部位

上等五花肉

上等里脊肉

上等牛排肉

上等赤身肉

◆牛肉部位

牛排肉

中助条

里肌肉

里肌肉

特选牛五花肉

＊boneless ok!

牛肉的调料请从【调料酱】或【盐酱】中选择。

full　　　
half

￥2,900
￥1,500

・・・

・・・

full　　　
half

￥3,000
￥1,600

・・・

・・・

full　　　
half

￥1,800
￥900

・・・

・・・

full　　　
half

￥2,100
￥1,050

・・・

・・・

full　　　
half

￥1,900
￥950

・・・

・・・

full　　　
half

￥1,760
￥910

・・・

・・・

full　　　
half

￥1,400
￥700

・・・

・・・

full　　　
half

￥1,000
￥500

・・・

・・・

full　　　
half

￥1,500
￥750

・・・

・・・



ネギ塩牛タン

Offal & Pork
◆内脏
皺胃 ￥800

 ￥450

◆猪肉

◆内脏拼盘
三种牛内脏拼盘 ￥1,000

五种牛内脏拼盘 ￥1,800

五种牛内脏拼盘

瘤胃

大腸

心脏

牛肝

大动脉

牛百味

牛头肉

膜筋

牛气管

猪五花肉 ￥750
￥380

伊比利亚猪里脊肉

猪頸肉 ￥800
￥400

香肠 ￥700
￥350

瘤胃 大腸 横膈膜筋 大动脉

￥1,100
￥600

full　　　
half

・・・

・・・

・・・・・・・・

・・・・・・・・

full　　　
half

full　　　
half

full　　　
half

￥800
 ￥400

full　　　
half

・・・

・・・

full　　　
half

・・・

・・・
￥950

 ￥480
￥800

 ￥400
full　　　
half

・・・

・・・

￥900
 ￥450

full　　　
half

・・・

・・・
full　　　
half

・・・

・・・
￥960

 ￥480

full　　　
half

・・・

・・・
￥800

 ￥400
￥600

 ￥300
full　　　
half

・・・

・・・

full　　　
half

・・・

・・・
￥800

 ￥400
full　　　
half

・・・

・・・
￥800

 ￥400

full　　　
half

・・・

・・・

・・・

・・・

・・・

・・・

・・・

・・・



No.1
人气

火炙生西冷

キムチ盛り合わせ

自家製
当店

Side Menu

烤大蒜

韩式烤海苔

烤玉米

◆Side menu
4种腌菜拼盘　　　　

凉拌豆芽

韩式海鮮煎饼

白雲台特色沙拉

火蔬菜拼盘

◆Raw beef 
火炙生西冷

生牛百味

生拌马肉丝

生拌马肉横膈膜

◆泡菜
泡菜拼盘　　

泡菜

夢卜泡菜

黄瓜泡菜

◆沙拉
白雲台特色沙拉

韩式沙拉

豆腐沙拉

韩式生拌菜 韩式沙拉

泡菜拼盘

 (with Korean pepper vinegar miso)

￥800・・・・・・・・・・

￥690・・・・・・・・・・・

￥1,130・・・・・・・・・・

￥1,000・・・・・・

￥740

・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・

￥470

・・・・・・・・・・・ ￥470

・・・・・・・・・・・ ￥470

￥800・・・・・・・

・・・・・・・・・・・ ￥690

・・・・・・・・・・・ ￥630

・・・・・・・・・・ ￥580

・・・・・・・・・ ￥580 ・・・・・・・・・ ￥520

・・・・・・・・・・・ ￥580 ・・・・・・・・・・・・ ￥580

・・・・・・・・￥1,100 ・・・・・・・・・・・・ ￥520

・・・・・・・・・ ￥580



韩式泡菜豆腐汤 牛尾汤 牛排肉汤

鸡蛋汤

Korean food Menu

承继祖传制作方法的承继祖传制作方法的
私房手工冷面私房手工冷面
我们对和面用水的温度严格把控，用心将荞麦粉揉制20分钟以上，
才能做出厚实筋道，富有弹性的正宗手工冷面。
敬请品尝自创业以来保持经典传承的私房手工冷面。

◆汤

韩式辣牛肉汤

牛排肉汤

牛尾汤

韩式泡菜豆腐汤 

参鶏湯

干白菜大酱清汤

海帶汤

海帶和鸡蛋汤

韩式牛内脏汤

冷面
Medium ￥1,130

Large ￥1,350

冷面是用荞麦面做的。

￥960・・・・・・・ ￥960・・・・・・・

￥960・・・・・・・ ￥960・・・・・・・

￥960・・・・・・・ ￥470・・・・・・・

￥960・・・・・・・

￥960・・・・・・・

￥470・・・・・・・

￥520・・・・・・・



Korean food Menu

韩式拌饭

韩式牛排肉汤饭

白米饭

韩式辣牛肉汤饭

牛尾汤饭

韩式汤饭

参鶏湯粥

韩式汤饭

韩式拌饭

Fruit Sherbet
橙子 ￥450
柠檬 ￥400
桃子  ￥550
芒果 ￥550

韩式石锅拌饭日本发祥店之味韩式石锅拌饭日本发祥店之味
本店的石锅拌饭精选了10种丰富的食材，秘制酱汁历经三天的精心熬制而成。在炙热的石锅内倒
入芝麻油与米饭翻炒，配合浓郁的酱汁和精致的食材，浓香四溢令人心旷神怡，这就是我们引以
为傲的白云台之道。亦可以根据客人的喜好，加入其他的调味料品，让您心情愉悦，大快朵颐。

 ￥1,350我们提供汤・葱醤

韩式石锅拌饭

・・・・・・・

・・・・・・・

・・・・・・・

・・・・・・・

Medium　　　
Large

￥300
￥360

・・・

・・・

￥800・・・・・・・・・・・・・

￥800・・・・・・・・・・・・・

￥1,130・・・・・・・・

￥1,260・・・・・・・・・

￥1,130・・・・・・・・・・・・・

￥1,200・・・・・・・・・・・・・


